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de almacenamiento de agua potable dispone de tanque(s) en mater¡al higiénico sanitario, hermético (no es permitido tanque
asbesto o cemento), con caoacidad sufic¡ente mÍn¡ma de 500 litros y cuenta con el certificado de higienización con tiempo de
no mayor a 6 meses (conforme lo señalado en el Decreto i575 de 2OA7 y Resolución 2115 de 2AOl), emitido por urra empresa

de. Salud-SDS, con boncepto sanitario favorab¡e de la empresa, f¡cha técnica de los productos ut¡lizados

Fecha Lavado Tanque: Día ,{:,7 MesC)5 Año ¿t.}?1 naateriar, Pt f¡ il , r- i: } r.r" ranques: J
Capacidad rotar, lÜtY".tl-- Empresa: C.: ¡'Pi¡-f-i¡.. i.''i e ¡ *tt..1.1

--1i:¡,¡i!J:fC- Fecha concepto: oia ñ7¡ tvles ) i ) Aña -2*¿L-3

por ¡a Secretaría Distrital

Concepto Sanitario:

descripción del proceso realizado.

tüü

para almacenamiento de productos
como jabones, detergentes,

organizado y señaljzado; ubicado
lugar alejado del área de preparac;ón

almacenamjento de alimentos para evitar el
de contaminación quírnica.

etc.; está Nüü Área de almacenamiento de combustibles
con las características establecidas en el
técnico para e¡ uso de gas GLP
propano).(Caso que se requiera)

üstc

Aplica el prócedimiento "Planificación Alimentaria y
su implementación en los seruic¡os sociales de la
SDlS", teniendo en cuenta los documentos y
formatos asociádos a este.

lmplementa el ciclo de menús, minuta patrón y

anállsis del aporte nutricional para ¡os d¡st¡ntos
grupos de edad determinados por la
SDls,cumpliendo con lo descrito pára intercamil¡os
de allmentos y suministrando las raciones a la
poblac¡ón benefic¡aria, acórde con las condiclones
establec¡das en el anexo técrico.

úwü CÑCNAmntr

Menú Utilizado
tks)

\Sopa o
cazuélá

Cereal

Ar¡r¡rrn.lP o

iiK;J*. ) IorS Itt /tV t[a
Verdura o
ensalada

-cr,i ttLr

Peso Neto

Meñú Ingredientes Requerido (kg) Utiliádo
{ko)

Proteina

Tubérculo
o plátano

Bebida de
fruta

l), ,rrr, "l¡", IU¡i\ il
L, Ji*. 'tru .5 ?(

Posfté Mrl r,k¡ 5,:4 é,. l^

Lt * i r.rt* q'? [,fl

total de listadosingredientes en del'Análisis Nutricional" lasen establecidáscantidadesAporte cadapara preparacron
conacuerdo criterioslos técnicos establec¡dos deciclo menus.

del Comedor Comuritario mayotes
18 años, dentro de los primeros treinta (30)

una preparación vegeiariana de de menús y los documentos de análisis de

¡a SubdireccÍón de Nutrición.

caso de ser aceptada, suminislra el nrenú a
una vez al mes previa autorización

Mantiene disponible en un lugar visible
Comedor Comun¡tario, las minutas patrón, el

müü
una encuesta de opinión aon

calendar¡o cóntados a partir de la fecha de ¡nicio
conven¡o, con el fin de establecer la necesidad

nutr¡cional a las personas manipuladoras
ailmentos así como el ciclo de menús y el
del dia para visualización de los beneficiarios.

úüü

N¡vel de Cumplimiento

CNCNAETtr

Variable Nivel de Cumplimiento

I

Variable N¡vel de Cumplimiento Variab¡a Nivel de Cumplim¡ento

1( 1'

Variable Nivel de Cumplimiento Variable N¡vel de Cumplimiento

1i 1:

1¿

Variable

1(

Peso Neto

Itrgredientes

I

I I
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Se asegura una presentac!ón adecuada y
agradable de cada una de las preparaciones y se
realiza el servido de los alimentos, teniendo en
cüenta los utensii¡os estandarizados y en menaje
en buen estado, higi€nizado y seco con la entrega
de cuchara aopeE, tenedor, cuchillo, cuchara de
postre (cuando se requiera) y seruilleta.

Los aderezos como yogur, crema de leche, Ieche
condensada, uvas pasas, queso (rallado o en
cubos) y helado que hacen parte de los postres a
base de frutas se ad¡ciona en ei momento del
servido, sobre la porción individual.

m
NC NA

42

Se garant¡za a las personas beneficiar¡as el total de
los compooentes del menú en el momento de la
entrega del aporo a¡¡mentario de acuerdo con el
ciclo de menús establecido, Adicional se garantiza
que toda mujer que se encuentre en periodo de
gestación o laclancia hasta los doce meses. que
asista al Comedor Comunitario reciba un aporte
adicional de le.he de 2C0 cc o queso dÉ 35g. '

ú ü ü

43

No se manipula los alimentos directamente con las
manos, sino con el usc de utensilios como pinzas.
cucharas, trinches o tenedores, entre otros. No se
hace uso de guantes desechables y los alimentos
calientes servidos no permanecen -en 1¡empo de
espera por más de cinco m¡nutos en la linea de
seruido.

CNCNAFtrN
44

Las caracteristicas organolépticas de ¡as
preparaciones (color, sabor, aroma, consistencia)
son caracleríslicos en cada una de las
preparac¡ones I¡stas para serutr.

Füü
Nivel de Cumpl¡miento

45

Se mant¡ene a disposición de ¡as peBonas beneficiarias du€nte el tiempo de seruido, distribución y mnsumo, tres (3) recipientes C NC NAxrespec¡as o condimenteros, tales como orégano, p¡mienta negra y ají trilurado, para ser ad¡cionados por las personas beneficiarias
acuerdo con su preferencia e identificados (nombre del producto, fecha de vencimiento y lote).

Fe¡ilrite ia apiicaciór de íiiuebas nricrobioiógicas

Fü
NA establecidas por la normatividad nacional y CNCNA

macena las muestras diarias de demás requeridas por la SDIS para los análisis Frtr
iÍ ¡u';? i?ür¿y

preparados de acuerdo con ¡o registrado en
47

ítem de ensayo de materias primas, prod
Formato Preparación de Alimentos y en los terminados. superficies, frotis de manos

personal manipulador de alimentos. aguaen el anexo técnico.
consuñro y otras pruebas microbiológicas que

por la SDIS o por terceros autorizados.

Cumple mn los requisitos microbiológims vigenter
de ¡a nomativ¡dad nacional y los demás .equerido§
por la SDIS para los anál¡s¡s a ítem de ensayo de
materias primas, productos terminados, superficies,
frot¡s de manos de pesonal manipu¡ador d€
alimentos, agua de gonsumo y tms pruebas
microb¡ológicas que sean tomadas por la SDIS a
por terceros autorizados.

CNCNAFt]r lmplementa las acciones coffectiva requeridas para
subsanar los hallazgos que se deíven, de los
resultados no conformes de las pruebas
m¡crobiológicas que sean tomádas por la SDIS o
por terceros autorizados por la SDIS

C üw

Variables Nivel de Cumplimiento

I

I
sol

I

_l
*
N"l

los ítems de ensayo necesarios, en caso de brote o evento epidemiológico relacionado @n posible @ntaminación al¡mentaria
transmitida por alimentos - ETA-

Nivel de Cumplimiento Variable

úüm

Nivel de Cumpl¡m¡ento

Aplica de manera permanente los controles de
calidad necesarios para ofrecer a los beneiiciarios
alimentos inocuos. F ü ü 52

Garañiza la aplicac¡ón de las Buenas Prácticas de
Manufactura - BP¡,4 en todos los prccesos
realizados en ei Comedor Comunitario, asi ccmo Ia
aplicación de las normas de higiene limpieza.y
des¡nfección para garantízar la inocuidad de los
alimentos.

n ryü

a

7Ce13

Var¡able N¡vel de Cumplimiento Variable Nivel de Cumplim¡ento

Variables

4§

Variable
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Var¡able

Pafticipa en la jornada de lortalec¡ntiento técnico de
socialización del Manual de buenas prácticas para
la prevención de pérdidas y desperdicios de
alimentos convocada por la Subdirección de
Nltrición y realizar su correspondiente diyllgación
con el talento humano vinculado a la operac,ón del
Comedor Comunitario.

Fecha Fortalecimiento Nutricionista:

o¡a lL t¡"" üC Año 7t í q

Fecha Fortalec¡miento Responsable Servicio:

o;a lL rves üL Año Zü'lLi
Fecha Divulgación:

¡r¡es C)L eao Zttt-Li
rr'¡¡. 2.efiq

C

ñ"1
rYl ü ü

Realiza seguimiento 3la implementación y reporle
de acciones asocad¿s al [¡anual de buenas
práct¡cas para la prevenc ón de pérdidas y
desperd¡cios de alimentos. mediante el
diligenciamiento del Formato de Registro y control
de dcsperd cio cc ¿r:e^:cr ir. duc'o dc
descomide (FOR-PSS-o47) o el formato que Io

sustituya, y el reporte tñmestral consolidado
Formato de Registro y contro C*o desperdicio de
alimentos próducto de Cescomide iFORPSS-047) o

Yuc ,u )u5Lr.ú)¿

de los meses enero. abrii. julic y ociubre.

trüü

Nivel de Cumplimiento Variable NiYel de Cumplimiento

e implemenla el Plan de Sáneamiento
Comun¡tario cumpl¡endo con la Guia

Plan de Saneamiento establecida por la
Distrital de lnteqración Social.

C

v
NA

N ,al da n' 'mñliñ¡6ñr^

6'f

No se evrclencia indicios D presenc¡a de

É ü üroedores o vectores.

Fecha Fumigación:

aiai C v"" LÍ aro /l:L4

Var¡able N¡/el de

Da cumplimiento con lo establecido en el Decreto
Diskital 389 de 2009 y demás normas
concordanies por lo cual no podrá rec¡bir ni
recaudar donaciones, aportes vofuntarios, cuotas
de corresponsabil¡dad o oe partrc¡pación.

tr ü ü 63

Utilizar estrictamenie las instalaciones del Comedor
Comunitaric para el cumplimienio del obleto del
convenio. En estas NO se podrán ejercer
actividades cje proselirismc polítlco, rel gioso,
ideológico. comerclai o ie cualquier otra índole.

É ü ü

N¡vel de Cumplimiento

Presentar a la supervisión o interyentoría informe mensual de ejecució¡ del Camponefte Alimentació¡. Nutricióf y Salubridaci, dentro Eüülos pr¡meros dos (2) días hábiles de cada mes, que dé cuenta del cumplimiento de los compromisos del componente en mención
sus respeclivos saportgs¡ cle acuerdo con los lineantientos detinldos por la SDIS.

El número de personas benef¡ciarias reg¡slredas eñ el aplicativo RAD es acorde a, número de personas beneficiarias registradas en la planlra de asistencja.

Hora de Registro Númerg Registro As¡sten.¡as RAD Núrero Registro Asistenc¡as Plan¡lla

12m tü 6
'l:00 p. m.. iiiÍ t i')tl L-
2;00 p. m.

3:00 p. m.

3:30 p. m. tLtl-+ 3-+

Total

ll: l?-

Jlzl

Var¡able N¡vel de Cumplimiénto Nivel de Cumpl¡mienlo

Variable

Variable

Variable

,'a

Comeñtarios
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL 

SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2024 

 
 

 

 
 

 
FECHA DE VISITA 
 

 
DIA 

 
26 

 
MES 

 
 07 

 
AÑO 

 
2024 

IDENTIFICACIÓN COMEDOR COMUNITARIO  

NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO: 113835-CCCP 02-003 PARDO RUBIO 
 

Nº CONVENIO/VIGENCIA: 7284-2024 

TIPO DE VISITA:  
                                               Apertura                     Seguimiento                      Cierre 

 

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE 

  
    
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
 
 

 

Variable: 40 
Descripción: 26/07/2024- No se garantiza durante el servido, 
temperatura de seguridad, dado que, para la primera toma, el 
guacamole registra 12.6°C, la papa criolla al vapor 54.8°C, en 
la segunda toma la papa criolla al vapor registra 58.8°C. 

 

Variable: 28 
Descripción: 26/07/2024- Se evidencia 3 bolsas por 500g de 
cuchuco de maíz, marca Del Cultivo, el cual presenta fecha de 
vencimiento y lote borrosos, siendo no conforme con la 
normatividad vigente. 
 

 

 
 
 

 X  
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL 

SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2024 

 
 

 

 
 
 

 
    
 
 
 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

 

 
Variable: 12 

Descripción: No se aplica adecuadamente el procedimiento 
“Planificación Alimentaria”, dado que, al inicio del servido, 
llevando en lista de asistencia 16 beneficiarios, se utiliza 
vasos para el sorbete de guayaba que no cumplen con la 
capacidad mínima exigida en el anexo técnico, se evidencia 
servido de 205 a 260 gramos. 

 

Variable: 45 
Descripción: El recipiente que contiene ají triturado, no se 
encuentra identificado (nombre del producto, fecha de 
vencimiento y lote). 
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL 

SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2024 

 
 

 

 
 
 
 

 
    
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 

 
Variable: 52 

Descripción: No se implementa adecuadamente Buenas 
Prácticas de Manufactura, dado que, al inicio de la 
preparación del sorbete, la canaca se ubica, sin utilizar un 
medio físico para separarlo del piso. 
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL 

SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2024 

 
 

 

  
 

 
 
 
 
 

  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

MENU SUMINISTRADO EN VISITA 

 

SEMANA N°:    2    MENÚ: 11 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

GRUPO 4: de 9 a 13 años 

 

 

 

Apoyo a la supervision 

 
ANDREA VARGAS LOZANO 

  

  
Nombres y Apellidos  

52202371 

  
Cédula de Ciudadanía 

  


	cd058be9d940a41243706af4fb98fbe6c45f6f7fe6a448617dc7dbaf911ac133.pdf
	0abe1e9dab6f3e6d30a7bb31a261aa05b85acc6b0bcc6f4a798070ae1bcf319b.pdf
	e281d0e6f5e4e5198fc0deb61a12d8ab17d02db590c67e830c8793ef2e33fe32.pdf
	bcaa7c272e33f4258b5dbf3dcbafe4bd401fa0341e94057beb8db946f29d1b26.pdf
	Untitled

	d65250339c0c3e93b6f375ee7d37fbb21f30dc3804818980f2997eabf777cd91.pdf
	e281d0e6f5e4e5198fc0deb61a12d8ab17d02db590c67e830c8793ef2e33fe32.pdf

	0a6809790f7affc53a79ba29cd462f47a60a2f3a94a68f1ea5c50e7af3f0728e.pdf
	0abe1e9dab6f3e6d30a7bb31a261aa05b85acc6b0bcc6f4a798070ae1bcf319b.pdf

	6e21be738a2b5ce7e46ed201bdfeb6869ae9f355804206219aec4b67756a9156.pdf
	cd058be9d940a41243706af4fb98fbe6c45f6f7fe6a448617dc7dbaf911ac133.pdf

